B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KATI PISMIS YUMURTA

Yumurtalar kaynayan suya atilarak 10-12 dakika haslanmalidir. Daha fazla kaynatilirsa yumurtanin sarisi
Uzerinde siyahlagma olur. Bu bayat yumurta hissini verir ve hogsa gitmez. Bunun icin dakikaya ¢ok dikkat etmek
lazimdir. Cok kaynayan yumurtanin aki da lastik gibi olur.
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