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KATI PEKMEZ (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

Siyah pekmez biraz daha kaynatilarak kivamlandirilir. Sonra genis bir legene alinir. Sogutulduktan sonra i¢ine
damizlik (as1) olarak biraz bal ya da gtin pekmezi konur. Avug icleriyle ya da bu is icin 6zel yapiimis dolaplarla
ddévilerek agarincaya dek ¢irpilir. Zaman ilerledikge pekmezin rengi sariya déner ve iyice katilasir. Kati pekmez
sOgutten yapilan kileklere konarak saklanir.

Not: Kati pekmez, dteki pekmezler gibi tiketilir. Pekmez yarim ylizyil 6ncesinde ¢ok ilgi géren bir tath tlrtydd.
Ancak seker fabrikalarinin yayginlasmasiyla sekerli tathlar cogalinca yavas yavas yerini pastane drinlerine
birakmaya basladi. Oysa eskiden Maraslilar Gizerine tirkuler yakmisti.
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