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KATALAN CORBASI

8 su bardagi et suyu

2 blyuUk patates (kabuklar soyulup kip bigiminde dogranmis)
3 havug (kabuklari kazinip kiip bigiminde dogranmis)

1 blyUk sogan (dogranmis)

1 beyaz turp (kabugu soyulup kiip bi¢ciminde dogranmis)
2 dis sarimsak (dévilmus)

2 ¢orba kasiJi kereviz (ince dogranmig)

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 defne yaprag

2 ¢orba kagsigi piring (yikanip stiziimis)

200 gr sosis (kalin dilimler halinde kesilmis)

BuyUk bir tencerede et suyunu harli ateste kaynatip patates, havug, beyaz turp, sogan, sarimsak, kereviz, tuz,
biber ve defne yapradini katarak tekrar kaynatiniz. Atesi kisip gorbayi 30 dakika, yavas yavas pisiriniz.

Piring ve sosisi ekleyip agir ateste 15 - 20 dakika daha, pirincler pisene kadar kaynatiniz.

Tencereyi atesten alip, defne yapragini i¢cinden ¢ikarip atiniz.

Gorbayi, 1sitilmig bir corba kasesine bosaltip servis ediniz.
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