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KAT KAT POGACA

1 su bardag st

1 tath kasidi kuru maya
1 corba kasigi seker

2 yumurta

1 tath kasidi karbonat
2 tatl kagigi limon suyu
1 tath kasidi tuz

100 gram tereyagi

2,5 su bardagi un

1 tath kagigi mahlep
Igiigin:

Istediginiz herhangi malzeme

Ik stth ve mayay! karistirin, un serpin, kabarincaya kadar 10 dakika kadar bekletin. Uzerine seker, yumurta,
karbonat, limon suyu, tereyagi, mahlep ve un ekleyerek birlikte yogurmaya baglayin. Yumusak mayali bir hamur
hazirlayip, Gzeri kapali olarak kabarmasi i¢in 30 dakika bekleyin. Daha sonra hamurdan iki beze yapin. Bezeleri
unlanmig zeminde acip rulo yapin, bicakla G¢ parmak eninde kesin. Her birini elinizle agin, istediginiz i¢
malzemeyi koyup yarim ay seklinde kapatin. Tepsiye dizdiginiz podacalari Gzerine bir sey sirmeden 200
derecedeki firnda 20 dakika pismeye birakin

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 30.11.2023
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