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KAT KAT PIRAMIT PASTA

Hamur icin:

7 corba kagiJi tozseker

2 adet yumurta

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

5 ¢orba kasiJi un

1 paket vanilya

Krema igin:

1 paket toz krem santi

1,5 cay barda@i sut ya da su
Yarim ¢orba kasigi tereyagi
3 corba kasiJi kakao

1 paket (80 gram) bitter ¢ikolata
1 gorba kagigi su

Uzerine:

2 corba kasiJi kakao

Hamur igin yumurta ve toz sekeri mikserle girpin. Tereyagini ekleyip karigtirin. Un ve vanilyayi katip 1-2 dakika
daha c¢irpin. Karisimi yaglanmis firin kabina yayin. Onceden isitiimis 200 derece firinda 15 dakika pisirin.
Firindan ¢ikartip sicakken 10, 8, 6, 4 ve 2 cm&apos;lik seritler halinde kesin. Sogumaya birakin. Diger taraftan
krem santi ve siitli mikserle ¢irpin. Eritilmis tereyadi ve kakaoyu krem gantiye ekleyip girpin. Gikolatay!
parcalayip, kuglk bir pisirme kabina alin. Uzerine 1 ¢orba kasigi su ilave edin. Kisik ateste karistirarak eritin.
linmis gikolatay! da krem santiye ilave edip tim malzemeyi iyice karistirin. En genis biskuvi alta, en ince biskivi
Uste gelecek sekilde, her parganin arasina krema surerek Ust Uste dizin. Kenarlarini da krema ile kaplayin. 1-2
saat buzdolabinda bekletin. Servis yapmadan énce Uzerine toz kakao serpin. Dilimleyerek servis yapin.
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