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KAT KAT PELTE

4 su bardagi su

Yarim su barda@i portakall oralet
Yarim su bardagi nisasta

Yarnim su bardagi toz seker

Uzeri icin:

4 su bardagi su

Yarim su bardagi kusburunlu oralet
Yarim su bardagi nisasta

Yarim su bardag toz seker

Once portakalli oralet, su, nisasta ve seker tencereye konur, orta ateste devamli karigtirarak kabarana kadar
pisirilir. 8 adet cam kaseye paylastirilir. Buzdolabina konur, en az 1 saat bekletilir. Sonra kugburunlu oralet, su,
nisasta ve seker de ayni sekilde pisirilir. Buzdolabinda bulunan portakal oraletli peltelerin Gzerine birakilir.
Tekrar buzdolabina konur. 2 saat sonra ikram edilebilir.
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