I -'u" H!.
)
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAT KAT LEZZET
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Hamur:

3 yumurta aki

1,5 su bardagi un

1,5 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
125 g oda sicakliinda tereyagi
1,5 cay bardag toz seker

3 yumurta sarisi

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
Uzeri igin:

150 g kuvertir ¢ikolata

80 g beyaz ¢ikolata

32x40 cm boyutlarinda pisirme kagidi kesin ve firin tepsisine serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi
icin 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Yumurta aklarini bir girpma kabina alin ve mikserin ylksek devrinde kdpuk haline gelinceye kadar yaklagik 2
dakika ¢irpin. Un ve hamur kabartma tozunu karistirip eleyin. Tereyagi ve toz gekeri ayri bir girpma kabina alin.
Mikserin yiksek devrinde 2 dakika ¢irpin. Uzerine yumurta sarilari, elediginiz un, sekerli vanilin ve ¢irptiginiz
yumurta akini ilave edin. Mikserin orta devrinde 1 dakika ¢irpin. Hamuru, kenarlarinda 1 cm bosluk kalacak
sekilde pisirme kagidinin tzerine yayin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 10 - 12 dakika

Firindan ¢ikarip sogumaya birakin. Soguduktan sonra kekin tzerini bir mutfak havlusu ile kapatin.

Kuvertir ve beyaz gikolatayi ayri ayri benmari yéntemi ile eritin. Keki 8 cm genisliginde ve 30 cm uzunlugunda
keserek toplam 5 parga elde edin. Bu uzun kek pargalarini aralarina kuvertiir surerek Ust tste siralayin. Keki
karelere kesin ve servis tabagina alin. Uzerlerine kuvertir ve beyaz gikolatayi yayip servis yapin.
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