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KAT KAT KAP KEKLER

2 yumurta

50 gram bitter ¢ikolata

1 cay bardagi pudra sekeri

1 limon ya da portakal kabugu rendesi
1 palet kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagi un

1 cay bardagdi sivi yag

Yogurma kabinin iginde unu, kakaoyu, kabartma tozunu ve vanilyayi karistin. Uzerine pudra sekerini ekleyip
iyice harmanlayin. Bu kuru malzemelerin tzerine sivi yag ilave ederek hamur haline getirin. Hamurdan parcalar
koparin, tahta kaliplariniz varsa iclerine yerlestirip bastirin. Top seklindeki kagit kek kalibina paylastirin,
kurabiyenin gekillice gikmasi glizel olacaktir. 190 derecedeki firinda 15 dakika pismeye birakin. Sogutup servis
tabag@ina aktarin. Uzerine kremsanti ya da labne peynirli bir krema hazirlayin mevsim meyvelerini dilimleyip tam
ortasina yerlestirin. Kat kat tabaklara siralayin.
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