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KASTO KOFTE

Malzemeler

1 kg Maret Dana Kiyma Taze Et
2 adet patates

1/2 kg ayiklanmig ispanak

1 paket Maret Kofte Harci

1 su bardagi su

100 gr Sek Kasar Peyniri

Hazirlanisi

Derince bir kaba kiyma, su ve Maret Kéfte Harci'ni dokiintiz ve bu karigsimi 10 dk. iyice yogurunuz.Bir kdsede
bekletiniz.Patatesleri haglayiniz ve plre haline getiriniz.Pirenin icine rendelenmis kasar peynirini ve tereyagini
koyunuz.lspanak igin ayri bir yerde su kaynatiniz.Kaynayan suyun igine ispanaklari atiniz.20 sn. sonra ¢ikarip
slizlin Uz. Koéfteyi hamur agarmiscasina yagl bir kagit Gzerine yayiniz ve pire patatesi ince bir tabaka halinde
yayiniz.Onun da Ustlne stuzilmis ve kurumus ispanak yapraklarini da yayip rulo haline gelecek sekilde sariniz,
200 c finnda 20-30 dk. arasinda pisiriniz. Dilim dilim kesip servis yapiniz.
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