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KASPAR CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Aldigi kadar pulbiber

1 Bardak nohut

5 Bardak et suyu

1 Bardak YOGURT

2 Yemek Kagigi un

1 Bardak Bugday

Aldig1 kadar tuz

1 Bardak kuru fasulye
Aldig1 kadar nane

Pisirme tenceresine dnceden hasladigim bugday, nohut, kuru fasilyeyi aldim. Uzerine etsuyunu ekledim ve
kaynattim. Yogurt, tuz, bir su bardagi igme suyunu ve unu el blender[?li ile piriizsliz kivam alana kadar
kanstirdim. SANA MARGARIN; erittim. Uzerine istedigim miktarda pulbiber ve nane ekledim kizdirdim. Ocagi
kapattim. Kaynayan ¢orbanin suyundan karigsima kepge ile suyundan alip karistirdim. (bu islemi ¢corbaya ilave
ettigimde terbiyesi kesilmemesi igin yapiyoruz) Karigimi yavag yavag ¢orbaya ilave ettim ve surekli karistirarak
5-6 dakika pisirdim ve ocagi kapattim. Corbayi kaselere paylastirdim. Uzerine hazirldigim sostan gezdirdim.
Sicak servis yaptim.
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