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KASNIKA
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6 sap pirasa

Yarim demet maydanoz

3 adet yumurta

Yarim su bardagi zeytinyagi
1 su bardag st

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi pul biber

3-3,5 su bardagi misir unu

ilk olarak pirasalari ve maydanozlari giizel bir sekilde dograyip bir kasenin igerisine alin.

Yumurta, sut ve zeytinyadini da ayri bir kasenin icerisine alin ve ¢irpin.

Girptiktan sonra igerisine tuz, kabartma tozu ve baharatlar ekleyip tekrar karistirin.

Ayri bir kase igerisinde bekleyen pirasa ve maydanozu da igerisine ekleyin.

Son asamada ise misir ununu kontrolli bir sekilde ilave edin. (Kek hamuru kivaminda olmasi gerekiyor)
Bir borcamin igerisine yagl kagidi yerlestirin ve igerisine hazirlamig oldugunuz kek hamurunu dokdin.
Onceden isitilmis 180 derecelik firinda kontrolll bir sekilde yaklasik 30 dakika boyunca pisirin.
Pistikten sonra ise sogudugunda servis edebilirsiniz.
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