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KASMIR PILAVI (PAKISTAN)

2 Kasik Tereyagi

4 Adet Tavuk G6gsi

1 Yarim Gay Kasigi Kakule
1 Yarim Gay Kasi§i Nane
2 Kasik Kignig

1 Kaglk Susam

1 Su Bardagi Un

3 Fincan Tavuk Suyu

1 Su Bardagi Baldo Piring
1 Adet Sogan

1 Dis Sarimsak

1 Cay Kasigi Kimyon

1 Gay Kasigi Hardal Cekirdegi

Yagimiz bir orta boy tencerede isitalim, igine ince dogradigimiz sogani, dévilmus sarimsagi, hardal ¢ekirdegini
ekleyip, sodanlar yumusayincaya kadar pisirelim. Pirincimizi ekleyelim ve baharatlar iyice karistiralim. Ardindan
tavuk suyunu ekleyip biraz kaynatalim. Isiyr digurelim ve piringler yumusayincaya kadar kaynatalim. Kignigle
karistirarak saklayalim. Tavuk filetolarini énce una, sonra ¢irpilmis yumurtaya ve en son susama bulayalim ve
firitdzde kahverengi oluncaya kadar pisirelim, sicak servis yapalim.
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