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KASIRGA RULO PASTA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

4 yumurta aki

1 tutam tuz

2 yemek kasigi toz seker

4 yumurta sarisi

0,5 ¢ay bardagi toz seker

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi sit

0,5 ¢ay kasigi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Vanilya
1 cay bardagi un

1 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

2 yemek kasigi sicak su

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Vanilya Aromali Pastaci Kremasi - Instant
2,5 gay bardagi buzdolabinda sogutulmus sit

Kalip:

Kare kalip (24x24 cm)

Kalibin igerisine kenarlar da kaplayacak sekilde pisirme kagidi yerlestirin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip
Isinmasi icin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 180 °C

Yumurta aklarini ¢irpma kabina alin, tGzerine tuzu ilave edin ve mikser ile kisa bir sdre ¢irpin. 2 yemek kagsigi toz
sekeri azar azar ilave ederek kar haline gelinceye kadar yuksek devirde 2-3 dakika ¢irpin. Yumurta sarilarini
ayri bir ¢irpma kabina alin, tizerine toz sekeri ekleyin ve el girpicisi ile 1 dakika karistinin. Sivi yag, sit ve vanilya
aromasini ekleyip kisa bir sire daha karistirin. Karistirmaya devam ederek unu azar azar ekleyin. Hazirladiginiz
hamuru azar azar yumurta aklarina ekleyin ve spatula yardimi ile séndirmeden alttan Gste dogru karistirin.
Kakaoyu ayri bir kaba alin ve sicak su ile karistirin. Hamurdan 1 su barda@i alip ayri bir kaba koyun,
hazirladiginiz kakaolu karigimi ekleyin ve iyice karistirin.

Hazirladiginiz beyaz hamuru kaliba alin. Kakaolu hamuru ince diiz uglu krema sikma torbasina doldurun ve
beyaz hamurun Gzeri kaplanacak sekilde sikin. Tahta kasigin sapini kaliptaki hamura batirin, elinizi kaldirmadan
dibini siyirarak kalibin bir kenarindan baglayarak karsilikli iki kenar arasinda gidip gelerek ¢izgiler yapin. Daha
sonra ayni islemi diger iki kenar arasinda yapin. Kalibi bir iki kez tezgaha hafifge vurun ve firinin orta rafinda
pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Keki firndan ¢ikarin ve 2-3 dakika bekletin. 24x24 cm boyutlarinda pisirme kagidi kesin. Keki tizerine ters
¢evirin. Ustte kalan pisirme kagidini ¢ikarin ve alttaki pisirme kagidi ile birlikte rulo seklinde sarin. Bu sekilde
sogumaya birakin. )

S0tu ¢irpma kabina alin. Uzerine pastaci kremasi poseti bosaltin ve mikser ile 6nce dustk, sonra yiksek
devirde 3 dakika ¢irpin. Soguyan keki dikkatlice pisirme kagidindan ayirin ve servis tabagina alin. Hazirladiginiz
dolguyu i¢ kismina siriin ve tekrar rulo seklinde sarin. Buzdolabinda 1 saat bekletin ve dilimleyerek servis

yapin.
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