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KASIMPATI POGACA

6 su bardagi un

1 yumurta

1 su bardag sivi yag

1.5 yemek kasigi kuru maya
1.5 su bardagi sit

1 cay kasigi tuz

1 tath kasidi seker
Hamurun Uzerine stirmek igin:
2 yemek kasigi tereyagi

Ici Igin:

350-400 gr kiyma

2 tane sogan

1/3 su bardagi su

1 cay kasigi tuz

1 cay kagigi karabiber
Uzerine strmek igin:

1 su bardagi sivi yag

Hamur yoduracadimiz kabun i¢ine 5.5 Su bardagdi unu bosaltip ortasini agin.Kuru mayay: eritip koyun. 1
yumurtayi kirin sttsivi yagd tuz su bardagi suseker ve mayayi ilave edin. Hamurunuzu yogurun. Uzerini értlp
mayalanmasini bekleyin. Bir saate yakin bekletin. Hamurunuz kabarmayi beklerken siz igini hazirlayin. Soganlari
cok ince dograyin. Karabiber tuz koyun. 1/3 Su bardagi su ilave edip karigtirin. Hamurunuzu merdane yarimi ile
yarim santimden biraz daha ince olarak agin. Su bardaginin agzi ile yuvarlak daireler kesin. Uzerine erittiginiz
tereyagdini firga ile stiriin. Orta kismina kiymali hargtan koyun. Elinizle kenarlarini kapatip yaglanmis tepsiye iki
ucu 6ne gelecek sekilde dizin. Midye seklini animsatiyor.Resimlerde daha rahat gérebilirsiniz. Orta boy borcami
doldurup bir avug biyikliglnde hamurumdan artti. Tepsiyi hazirladiktan sonra kenara koyun 15 dakika
dinlensin firna vermeden énce. Mayali hamur oldugdu igin kabarmaya biraz daha devam edecektir. Uzerine firga
ile yag surerek turbo firinin orta géziinde 170 derecede 10 dakika isitilmig firina verin. Uzeri ve alti kizarincaya
kadar pisirin. KontrollG pisirmenizi dneririm. Benim tepsimin tzeri daha ¢abuk kizardi. Altinin biraz daha pismesi
gerekiyordu. Bir alt géze alip en (st gézede bos bir tepsi koydum. Cok iyi geldi. Alti da gok glizel pisti boylece.
30-35 dakika arasinda pigirildi.
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