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KASIK USTASI SABRI OZSAHIN SAKARYA

BA Siz bir yandan galisirken, bir yandan da konugalim adinizi, soyadinizi 6grenebilir miyim?

SO Adim Sabri Ozsahin, Sakarya, Tarakli, Albalar kdyiinde ikamet etmekteyim. 55 senelik kagik ustasiyim.
BA 55 yildir bu is yapiyorsunuz, nasil bagladiniz?

SO Tarih boyunca deden toruna kalan bir meslek bu.

BA Babaniz da yapar miydi?

SO Tabi babam da yapiyordu, gocuklarim da yapiyor, bizim kdy(in yiizde ellisi bu isi yapiyor.

BA Kagiklarinizin ézelligi nedir.

SO Simsir kagigin dzelligi bakteri tretmeyen bir ajac. Bakteri tiretmedigi icin saglikli.

BA Simsir agaci hangi kosullarda yetigiyor.

SO Simsir agacinin Gretimi ve tiiketimi yasaklandi, orman igletmelerinden fidanlama yapilirken ya da yol
acllirken kesilen agaglardan aliyoruz, yoksa Uretimi de, kesimi de yasakland.

BA Kagiklik simsir agacinin kag yasinda olmasi gerekiyor?
SO En az 60-70 yasinda olmasi gerekiyor.
BA Kag cesit kasik yapabiliyorsunuz?

SO 4-5 cesit kagik var, yemek yeme kagigi, yemek karistirma kasidi, daha biiyiik kepge yapiyoruz, kagiktan
baska spatula ve ¢atal da yapiyoruz.

BA En cok hangi kasiginiz tercih ediliyor?

SO En ¢ok simsir kagik tercih ediliyor.

BA Agag olarak degil de kullanim olarak en ¢ok hangi kasiklariniz tercih ediliyor?

SO En ¢ok tencerede yemek karistirma kasigi tercih ediliyor.

BA Teflon tencereleri ¢izmedidi igin.

SO Evet, evet siiriimii fazla, su siralarda daha da fazla bir siirim olustu kasik yapmaya yetistiremiyorum.
BA Bir kasigdi ne kadar surede tamamliyorsunuz?

SO Delikanliyken 10 dakikada bitirirdim. Simdi yaglandim, yagim 65, giiclim azaldi, bir kagi§i yapmam 40
dakikayi buluyor. Bu dedigim simsir kasik. Kayin kasik bu kadar siirmez, 5-10 dakikada olur.

BA Kagiklari suyun icine koydugunuzu gériyorum, neden bdyle bir islem yapiyorsunuz?

SO Agacin kurulugunu biraz gevsetmek igin, su gérdigiiniiz mermer gibi, bu kadar sert agaca makine de
islemez ben de ¢alisamam ama bunu birkag gun i1slatirsaniz, 1 milim kadar gevseme yapar, bundan sonra
asama asama yaplyoruz. Bir kasidi 12 asamadan gegerek yapiyoruz.

BA Kagik yapiminda hangi aletleri kullaniyorsunuz? Kag tane arag gerece ihtiyag var?

SO Cok arag gereg kullaniyoruz, bastan baglayayim; keser, oyma keseri, bigak...

BA O 6zel bir bigak galiba?

SO Evet dzel bir bigak, ege...
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BA Kag tane malzemesi var bu isin?

SO Bunu kesen malzemesi de var, o buraya gelmez.

BA Su nedir?

SO Bu tezgah.

BA Kasigi uzun sire kullanmak i¢in, bakimini nasil yapalim, makinede yikayalim mi?

SO Simsir kasigin makinede yikanmasini tavsiye ederim, ama kayin ajacini makineye atmanizi tavsiye etmem,
¢unka 1slandigl zaman bozulma yapar.

BA Simsir siki dokulu oldugu igin suya da dayaniyor, bakteri de tretmiyor dyle mi?
S06 Evet dokusu su almiyor.
BA Simsir kasigin yemege lezzet verdigi sdylenir dogru mu?

SO Evet dyle derler, dedelerim daha énceden zeytin agacindan yaparlardi kasidi, su anda yok. Zeytin agaci da
ayni simsir gibidir sert dokuludur ve bakteri Uretmez.

BA Sabri Bey satiglarinizi nasil yapiyorsunuz?

SO Biz genelde satislarimizi toptan yapiyoruz, ama arada bir fuarlara tanitim amagli katilip perakende satis
yaptigimiz da oluyor. Turkiye geneline kasigi hep biz veriyoruz.

BA Sabri Bey ¢ok gok tesekkir ederiz.

SO Ben de tesekkiir ederim, sag olun
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