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KASIK TATLISI
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Muhallebisi icin:

1 litre st

1 su bardagi un

1 su bardagi seker

125 gram tereyagi

1 paket vanilin
Supangle igin:

2,5 su bardagi sit

4 yemek kasigi toz seker
2 tepeleme yemek kasigi un
1,5 yemek kasigi kakao
1 adet yumurta sarisi

60 gram bitter cikolata
1/2 su bardagdi soguk su

Muhallebisi icin uygun bir tencereye tereyagdini alin.

Eridikten sonra Gzerine unu ekleyip, un kokusu ¢ikana kadar kavurun.

Un hafif pembelesince lzerine yavags yavas sutu ekleyin.
Topaklanmamasi igin karigtirmaya devam edin.

Sit kaynamaya basladiktan sonra sekeri ekleyip karistirmaya devam edin.
Kaynama noktasina geline altini kapatip ocaktan alin.

Icine vanilyayi ekleyin ve purtizsiz bir kivam almasi icin mikserle ya da ¢irpiciyla karistirin.
Borcamin tabanini islatin.

Hazir olan muhallebiyi borcama bosaltip sogumaya birakin.

Supangle i¢in tencereye sit, un, seker, kakao ve yumurta sarisini alin.
Guzelce karigtirarak pisirin.

Kaynama noktasina gelip koyulasinca igerisine ¢ikolatayi ekleyin.

Cikolata eriyinceye kadar karistirin ve ocaktan alin.

Akigkan bir kivam almasi igin i¢erisine su ekleyip karigtirin.

Kivam alan supangleyi muhallebinin Uzerine dikkatli bir sekilde bogaltin.
Bir sUire buzdolabinda dinlenmeye birakin.

Hazir olan tathnin Gzerine kakao serpip dilediginiz gibi sUsleyebilirsiniz.
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