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KASIK HELVASI

250 Gr Sana Hamurisi

1 Cay Kasigi vanilya

1 Kahve Fincani gllsuyu

1 Kahve Fincani dolma fistigi
2 Su Bardagi seker

2 Su Bardagi su

2 Su Bardagi irmik

Yagdi tencerede eritilir, irmik ilave edilir kisik ateste 40 dk kavrulur.atesten alinip sogutulur. Bir tencerede seker
sut ve su kaynatilir. Gilsuyu ilave edilir. llik hale gelince irmigin Gzerine dokullr, tekrar atese konur karistirilir,
kaynamaya baglayinca kisilir. 20 dk pisirilir. Atesten alinir. 1 saat dinlendirilir. 1 tath kasidi yagla fistiklar ateste
pembelestirilir. Helvaya ilave edilip karigtirilir. 1 corba kasigi ile helvalar alinip biyUkge bir tabaga kasigin igi
biciminde sekiller verilerek yuvarlak kismi yukariya gelecek sekilde dizilir ve servis yapilir.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 04.04.2024
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