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KASIK HELVASI (CIKOLATALI)

250 gram tereyagi

500 gram un

1 paket vanilya

150 gram findik

250 gram pudra sekeri
100 gram bitter gikolata

Tereyadi kalin tabanli bir tencerede eritin.

Unu ekleyip rengi déniinceye kadar surekli karigtirarak kavurun.

Gekilmis findik, vanilya ekleyin ve pudra sekeri ekleyip birkac dakika daha kavurun.
Helvayi ocaktan alip ilinincaya kadar dinlendirin.

Sonra kagikla alarak avucunuzda sikica bastirin ve her bir parcayi tepsiye dizin.
Sogumaya birakin.

Cikolatay1 benmari usull eritin ve yagl kagittan yapilmis kilaha doldurun.

Helvalarin yarisina ¢izgi seklinde ¢ikolata sikin ve donuncaya kadar oda isisinda bekletin.

© lezzetler.com tarif no:90650 » adi:Kasik Helvasi (¢ikolatall) « gdnderen:Saadet « indirme tarihi:05.04.2025 - 16:38


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kasik-helvasi-cikolatali-vt66606
http://www.tcpdf.org

