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KASIK EKMEGI

3 su bardadindan biraz fazla sut

2 yemek kasigi toz seker

1 su bardagindan biraz fazla misir unu
6 yemek kasigi tereyagi

3 cay kasi§i tuz

1 tath kasigi kabartma tozu

3 adet yumurta

Firini 180 dereceye ayarlayip isitin.

Ufak bir firin kabini tereyadiyla yaglayin.

Kiguk bir tencerede st ve sekeri kaynama noktasina gelene kadar sirekli karigtirarak isitin.

Yavas yavas misir ununu ilave edin.

Pirlzsuz bir kivam alana ve koyulasana kadar karistirin. (30 saniye icinde kivam alacaktir.)

Ocaktan aldiginiz karigima tereyagl, tuz ve kabartma tozunu ekleyip tereyagdi tamamen eriyene kadar karistirin.
Bir baska kasede yumurta beyazlarini kdpik olana kadar ¢irpin.

Yumurta sarilarini misir unlu karigsima ekleyip kaynasana kadar karigtirin.

Yumurta beyazlarinin Ugte birini de karnisima ilave edip séndirmeden katlayarak kaynagsmasini saglayin.
Kalan yumurta beyazini da ayni sekilde ekleyip homojen bir kivam elde edin.

Hamuru finn kabina aktarip Gzerini dizeltin.

Firina verip kabarana ve altin sarisi bir renk alana kadar asag! yukari yarim saat firinlayin.

Firindan ¢ikardiginizda iindiktan sonra kasikla alip tabaklara servis edebilirsiniz.
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