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KASIK DOKMESI

2 adet yumurta

1 fincan sivi yag

1 su bardag yogdurt

1 adet kirmizi biber

1 kase ufalanmis beyaz peynir (100-150 g)
Bir tutam kiyilmis maydanoz

1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Tuz

Karabiber

1 tath kasidi ¢érek otu (istege bagh)

Yumurta, sivi yag ve yogdurt kaba alip gtizelce ¢irpin.

Dider tim malzemeleri ekleyip karigtirin.

Unu yavas yavas ekleyin kontrolll olsun.

Hamur ne ¢ok sert nede civik bir hamur olacak.

Tavayi ocaga alip 1sitin sonra biraz altini kisin.

Tavayi yaglayin 1 kasik dl¢t olarak hamurdan tavaya alip hafif bastirip yayin.

Ocak orta atesten biraz lstlinde olacak ki kabarsin igi pissin.

Ara ara tavaya sivi yag ilavesi yapip, arkall 6nli glzelce pisirip servis tabagina alin.
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