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KAŞIK DÖKMESİ
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2 adet yumurta
1 çay bardağı yoğurt
Yarım çay bardağı sıvı yağ
100 gram peynir
Yarım demet maydanoz
Yarım paket kabartma tozu
1 su bardağı un
Peynir yeterince tuzlu olduğu için tuz eklemedim, gerekirse ekleyin.

Yumurtayı çırpın. Sırasıyla yoğurt, sıvı yağ, doğranmış maydanoz ve ufalanmış peyniri ilave edin.
Gerekirse tuz ilavesi de yapın. Unu yavaş yavaş ilave ederek karıştırın. Çok cıvık olursa un ilavesi yapabilirsiniz.
Krep tavasının altı kısın şekilde hamurdan kaşık alıp tavaya dökün. Orta ateşte arkalı önlü pişirin. Bütün hamur
pişene kadar bu işlemi yapın.
İsterseniz hamuru dereotu, yeşil soğan, kaşar peyniri gibi başka malzemeler ile hazırlayabilirsiniz.
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