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KASIK DOKMESI

1 Su bardagi yogurt

2 adet yumurta

1 cay bardagindan bir parmak kadar az sivi yag
1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

1,5 - 2 su bardagi un

Yodurt, yumurta ve sivi yag ¢irpilir. Uzerine kabartma tozu, tuz ve un eklenerek karistirmaya devam edilir. llk
olarak 1,5 su bardagi un eklenir. Gerekirse bir miktar daha ekleyebilirsiniz koyu kivamli bir hamur elde edecegiz.
Hamur hazir olduktan sonra yapismaz bir tavanin tabani ¢ok az yaglanir, hamurdan birer kagik koyularak her iki
yUzeyi de pisirilir. Orta ateste pisirebilirsiniz, gok harli ateste hamurun ici pismeyebilir. Tiim hamur bu sekilde
pisirildikten sonra servis edilir.
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