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KASIK COREGI

MALZEMELER

120 gr. Margarin

1/2 Su Bardagi Sit

1 Adet Yumurta

1 Su Bardag Seker

2 Su Bardagu Un

1/2 Paket Kabartma Tozu

1 Tath Kagigi Tar¢in

1/2 Gay Kasig Tuz

1/2 Portakal Kabudu Rendesi

YAPILIS TARIFI

Genis bir kapta sutl, sekeri, yumurtayi ve kip kip kesilmis margarini karigtirin. Yarim paket kabartma tozunu
ilave edin. Unu, Tuzu ve tarcini da ekleyip karistirin. Yarim portakalin kabugunu rendeleyip malzemelere ekleyin.
TOm malzemeler 6zlesene dek karistirin.

Elmanin kabugunu soyup ¢ekirdek yataklarini gikarin. Bir ¢atal yardimiyle ezerek pulre haline getirin. Bunu
karisimin igine ekleyin. lyice karigtirin.

Karigimdan kasik kagik alip firin tepsisine koyun.

Onceden isitilmis 200 dereceli firinda Gzerleri kizaran dek pisirin. Firindan ¢ikardiktan sonra bir spatula
yardimiyle biskUvileri yerlerinden oynatip sogumaya birakin.
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