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KASIK BOREK CORBASI

Eyip Seving

1 adet yumurta

1 cay bardagi su
150 g.un

200 g. yogurt
1,51tsu

1 dis sarimsak

1 yemek kasigdi tereyadi
1 yemek kagigi salca
150 g. kiyma

2 adet sogan

4 su bardag et suyu
1 yemek kasigi nane
Tuz

Su, un, tuz ve yumurta ile bir hamur hazirlayin. Hamuru agip kiigUk pargalar halinde kesin. Diger tarafta, sogani
incecik kiyin. Baharatlar ve kiyma ile karigtirin. Hazirlamig oldugunuz harci kare kestiginiz hamurlara paylastirin.
Ucgen seklinde katlayin, iki ucunu geriye dogru kivirip katlayin. Et suyunu kaynatin. Hazirladiginiz hamurlarin
icine atip 10 dk kadar pigirin. Sarimsagi ezip yogdurtla beraber ¢irpin. Gorbanin tizerine dokiin. Salcay!
tereyaginda kavurun. Gorbanin {izerine gezdirin. Uzerine nane serperek servis edin.
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