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KASHMIRI PULAO (PAKISTAN)

Yarim su bardagi siviyag

2 adet yesil kakule

Yarim ¢ay kasigdi toz karanfil

1 dis sarmisak

Yarim su bardagi kiyilmis badem
Yarim su bardagi kuru Gzim (sar)
Yarim su barda@i kiyilmis antepfistigi
Yarim ¢ay kasigdi toz kakule

1 su barda@ basmati pirinci

Gl suyu

Bir tutam safran

2 kahve fincani s(t

Tuz

Siviyagdi tencereye alin. Kizdirdiktan sonra yesil kakuleleri, karanfili ve dévilmis sarmisagdi ekleyin. Sarmisagin
rengi degismeye basladiginda, kiyilmis bademi, kuru Gzimleri, yesil fistigi ve toz kakuleyi ilave edin. 1 dakika
kavurduktan sonra basmati pirincini, dilediginiz miktarda gulsuyunu, bir tutam safrani, sitl ve yeterli miktardaki
tuzu ekleyin. Piring yumusgayana dek pisirin. llik olarak servis yapin.
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