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KASEFE (ERZINCAN)

Yildiz Varlik

1 kése kayisi kurusu

2 yemek kasigi seker
Su

1 yemek kasigdi tereyadi
Cekilmis ceviz ici
Kaymak (tercihe bagli)

Kayisi kurulari yikanir, bir tencerenin dibine dizilir.

Uzerine toz seker eklenir, kayisi kurulari eksi ise seker miktari artirilabilir.

Kayisilarin Gzeri kapanacak kadar su eklenir, agzi kapatilir, kayisi kurular sisip yumusayana kadar pigirilir. Alti
kapatilir.

Bir kasik tereyagi Gzerine konur, sicagiyla kendi kendine eritilir.

Bir tabagda alinir, Gzerine ¢ekilmis ceviz i¢leri gezdirilir.

Tercihe gore servis ederken yanina kaymak da konabilir.

Not: Ozellikle Erzincan’in eksi kayisi kurusuyla yapildiginda enfes olur.
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