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KASEDE PEKMEZLI PIRING

1 kase UzUm pekmezi
Yarim kase pirin¢g

Yarim su bardagi nisasta
6 su bardagi su
Hindistancevizi

Pirincin tizerine 2 su bardagi su konur ve seklini kaybedene kadar haglanir. Uzerine kalan 4 su bardagi soguk
su, nisasta ve pekmez ilave edilir. Glizelce karistirilir ve atese yerlestirilir. Strekli karigtirarak kaynayana kadar
pigirilir. Kaselere paylastirlir. Soguyunca Uizerine hindistancevizi serpilir ve servise sunulur.
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