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KASEDE GULLAC

10 adet glllag yapragi
1,5 su bardagi ceviz igi
5 su bardagi sit

1,5 su bardagi seker

3 ¢corba kasi@i giil suyu

Oncelikle siit ve sekeri iyice karistirp kaynatin. Sitli ilyana kadar bekletin. Sonra gillag yapraklarinin parlak
taraflarina bir kepge sit gezdirin.Késelerin icine sitle 1slatiimig yapraklarin aralarina ceviz koyarak kat kat
yerlestirin. Yapraklar bittiginde kalan siitli glllacin tGstiine dokin. Buzdolabina koyun ve yarimsaat bekledikten
sonra déviulmas kuru yemigleri glllacinizin Gstiine serpin. Isteginize bagh olarak gil suyu da ilave edebilirsiniz.
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