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KASARPEYNIRLI ORGU

2 su bardagi un,

250 gram rendelenmis kasar peyniri,
160 gram margarin veya tereyagi,

1 tath kasigdi tuz,

1 cay kasigi pudra sekeri,

1 ¢cay kagig! toz kirmizibiber.
Uzerine:

1 adet yumurtanin sarisi,

¢corekotu.

Unu hamur yodurma kabina alin. Ortasini havuz seklinde agarak, rendelenmis kasar peynirini, margarin veya
tereyagini, tuzu, pudrasekerini ve toz kirmizibiberi ekleyin. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene
dek yodurun. Avucunuzun biyikligunde yuvarlaklar yapin. Bu yuvarlaklarin her birini 20 santimetre
uzunlugunda ve kalem kalinhdinda gubuk olacak sekilde hazirlayin. Gubuklar 3 esit pargaya ayirin. Bu G¢
parcanin bir taraflarini birlegtirin. Acikta kalan uglarini 6riin. Agilmamasi i¢in uglarini birlegtirin.

Uzerlerine yumurtanin sarilarini strtin. Gorekotu serpin, dnceden isitilmig orta isili firinda Uzerleri kizarana kadar
pisirin.
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