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KAŞARLI TEPSİ KÖFTESİ

600 gram kıyma
1 adet soğan
1 çay kaşığı kimyon
3 diş sarımsak
2 çorba kaşığı zeytinyağı
1 çay kaşığı kekik
Tuz, karabiber
40 gram küp doğranmış kaşar peyniri

Derin bir kabın içinde kıyma, rendelenmiş soğan ve tüm baharatları karıştırıp iyice yoğurun. İçine ezilmiş
sarımsak, zeytinyağı ilave edip tekrar yoğurun ve yağlanmış küçük bir tepsiye elinizle bastırarak yerleştirin. Küp
doğranmış kaşar peynirleri kıymanın içine batırıp yeleştirin. (Sıralama önemli değil yeter ki kaşar peynirler
kıymayla aynı hizada düz bir şekilde yerleşsin.) Bu şekilde hazırlanan köfteyi 200 derecedeki önceden ısıtılmış
fırında 20 dakika pişirin.
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