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KASARLI TEPSI KOFTESI

Elif Korkmazel

500 gr. kiyma

1 adet sogan

2 dilim ekmek ici

4 corba kasigi zeytinyagi

1 cay bardagi kasar peyniri
Karabiber

Kekik

Tuz

Bir kaba kiymayi, islatiimis ve suyu sikilmig ekmek igini, kekigi, karabiberi, tuzu, rendelenmis sogani koyun ve
iyice yogurun. Bir firnn tepsisini yaglayin. Harci elinizle bastirarak tepsiye yayin.
Kasar peynirleri kiip kiip dograyin, kiymaya gelisigtizel batirin ve 200 derece firinda 35 dakika kadar pigirin.
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