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KASARLI TEPSI KOFTE

https://www.zaman.com.tr

1 kg koftelik dana kiyma
2 kuru sogan

1 yumurta

3 dilim bayat ekmek igi

1 ¢k kimyon

1 tk kuru nane

250 gr kasar peyniri

Kiymayi, rendelinmis sogani, ekmek i¢ini yogurun. Yumurta, tuz ve karabiberi ekleyin. Kasari rendeleyin. 24 cm
¢apinda yuvarlak ya da kare bir firin tepsisini hafifge yagdlayin. Kiymanin yarisini elinizle bastirarak tepsiye
ddseyin. Rendelenmis kasardan bir miktar ayirip kalanini kiymanin tizerine yayin. Kiymanin diger yarisini
peynirin Gzerine yayip elinizle bastirarak diizeltin. Bigakla 5 cm'lik kareler halinde dilimler kesin. Tepsiyi 180
derece sicakliktaki firina verip 20 dk pisirin. Firndan alip ayirdiginiz rendelenmis peynirden tutamlar halinde
kare dilimlerin ortasina serpistirin. Tekrar firina verip peynirler eriyene kadar firinda tutun. Tepsiyi firindan alip
bicakla kestiginiz yerlerin tizerinden gecerek kareler halinde kéfteyi dilimleyip sicak servis yapin.
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