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KASARLI TAVUK SINITZEL

8 parca tavuk eti (kemiksiz, dévilmus gégus kismi)
125 gr tereyag

Yarim demet maydanoz, ince kiyilmig

250 gr dil peyniri

Tuz

Karabiber

Tereyagi, maydanoz, karabiber ve tuzu krema halinde karistirin. Snitzelleri dizip, Gzerlerine hazirladiginiz
karigimi sUrin . Bir miktar karigimi daha sonra siirmek Uzere bir kenara ayirin. Snitzellerin ortasina birer parca
dil peyniri koyun. Yaprak sarmasi gibi kenarlarini kapatarak sarin, yagladiginiz payreks bir kaba dizin. Uzerine
kalan maydanozlu tereyadi striin. Kizgin firnda yirmi dakika pisirin. Etin fazla pisip kurumamasina,
sertlesmemesine 6zen gosterin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 01.08.2022
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