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KASARLI TAVUK

2 adet derisi alinmig bitin tavukgdgsu
1 su bardagi galeta unu

2 adet yumurta

4 dilim kasar peyniri

Karabiber

Kekik

Pul biber

Az miktarda tereyag!

Tuz

Tavukgoéguslerini ortadan ikiye bdliin ve kemik kalmamasina 6zen gdsterin. Bolduginiz pargayl hamburger
ekmegi gibi kesip agin. Parcgalari birbirinden ayirmamaya dikkat edin. Aralarina kasar peyniri yerlestirip Gzerine
kekik serpin ve kiiglk parcalar halinde tereyadi koyun. Yumurtalari ¢irpip iglerine tuz, karabiber, pulbiber ilave
edip karigtinin. Hazirladiginiz tavuklari yumurtaya batirip galeta ununa bulayin. Hafif yagladiginiz borcam
tepsisine dizin. Uzerine kigUk parcalar halinde tereyadi koyup firinda 25 dakika kadar pisirin. Patates puresi ile
veya sebzeli pilav ile servis yapin.
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