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KASARLI TARHANA CORBASI

Bir miktar tarhanay bir kAse soguk suda 12 saat birakiniz. Sonra hamur dibe ¢bkeceginden hamuru
oynatmadan suyu Ustlinden bir kaba aliniz. Hamuru et yahut tavuk suyu ile eze eze sulandiriniz. (Ustiinden suyu
almayip kendi suyu ile de olabilir). Sonra bir tencereye koyup atese siriinliz. Tuzuna bakip gereg@i kadar tuz ve
kirmizi biber ilavesiyle karigtira karistira pigiriniz. Kaseye dokup, istenirse, Uzerine rendelenmis parmazan, ya da
kasar peyniri serpiniz, sonra bir tabada ekmek tavasi koyup ¢orba ile beraber servis yapiniz.

Not: Corbayi adi su ile pisiriniz. indirmeden 9 dakika dnce dégilmiis bir miktar sarimsak karistirip yagl kusbas!
kavurma ilave ediniz. Sonra késeye bosaltip bir parga tulum peyniri ilave ediniz.

© lezzetler.com tarif no:52291 « adi:Kasarl Tarhana Gorbasi « génderen:olay « indirme tarihi:12.03.2025 - 23:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kasarli-tarhana-corbasi-vt53571
http://www.tcpdf.org

