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SUCUKLU KASAR PEYNIRLI BOREK

3 tane yufka

1 tane yumurta

1 cay bardagi sit

100 gr margarin

1 kase sucuk (klgik dogranmis)
1 kase kasar peyniri rendesi

1 paket ¢corekotu

1 paket susam

Yufkamizi alip ikiye béliyoruz.

Diger tarafta sitdi, erimig margarini ve yumurtayi ¢irpalim.

I¢ malzememiz olan sucukla kagar peynirimizi karigtiralim.

Ikiye béldigumiz yufkanin bir pargasini aliyoruz, daha sonra hazirladigimiz stitll karigimi strlyoruz. Sucuklu
kasarli icimizden koyup rulo yapiyoruz.

Diger yufkalarida ayni sekilde hazirliyoruz. 6 tane rulomuz oluyor.

Yagl kagit serdigimiz tepsimize yerlestiriyoruz.

Rulo bdreklerimizin Gzerine sttll karigimdan sirlyoruz.

Gorekotu ve susam serpiyoruz.

200 dereceli firnda pisiriyoruz.

Firindan ¢ikinca 3 parmak kalinliginda kesip sicak iken servis yapiyoruz.
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