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KASARLI SUCUKLU BOREK

https://www.sabah.com.tr

2 adet yufka

Yarim ¢ay bardagi zeytinyagi

Yarim su bardagi st

2 adet yumurta

1 su barda@i dogranmig sucuk

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

Yufkalardan birini tepsiye yayin. 1 ¢orba kasigi zeytinyadi ve bir yumurtanin sarisini yuftkanin Gzerine stirmek
icin ayirin. Kalan zeytinyagi, yumurta ve suti ¢irparak harg hazirlayin. Yufkanin Gzerine bu hargtan 3-4 kagik
gezdirin. Ikinci yufkadan kiicUk ki¢Uk pargalar koparin ve tepsideki yuftkanin Gzerine serpin. Yumurtali hargtan
3-4 kasik daha gezdirin. Kiguk kii¢clk dogranmis sucuk ve rendelenmis kasar peynirini yufkalarin Gzerine
serpin. Tepsiden kenarlarina sarkan yufkalari biikerek tepsinin yanina toplayin. Ayirdiginiz bir kagik zeytinyagi
ve bir yumurta sarisini karigtirip bir firca yardimiyla yufkanin kenarlarina siriin. Onceden isitiimig 180 derece
firnda 25-30 dakika pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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