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KASARLI SU BOREGI

Malzemeler

yufka

6 yumurta

3 su bardagi st

1/2 paket tereyadi veya margarin
1/2 su bardag siviyag

100 gr. kasar peyniri

1 paket kabartma tozu

ici icin:

200 gr. beyaz peynir veya lor peyniri
1 demet maydanoz

Bir kabin icinde yumurtalari ve siitd eritip Ilttigimiz margarini, sivi yagi ve kabartma tozunu girparak karigtiralim.
Margarinle yaglanmis bir tepsiye ilk yufkay: serelim. Uzerine firga yardimiyla yumurtali, stlli harci stirelim. ikinci
yufkanin (izerine ve aralarina yumurtall, stitli harci siirlip (st tste serelim. Uzerine ezilmig peynirle kiyilmig
maydanozu karistirarak yayalim. Kalan yufkalari da aralarina ve Gzerine sitlli, yumurtall harg srip tepsiye
serelim. Yufkalar kare dilimler halinde kesip kasar rendesi serpelim. Onceden isttilmig 220° C 1sili firnda
bdregin alti Gstl pembelesene dek pigirelim.

ML® Kasarli Ekmek Boredi icin tiklayin
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