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KASARLI SOSIS

8 adet 1zgaralik sosis

4 adet orta boy patates
1 kahve fincani sit

1 ¢corba kasigi tereyag
100 gr. kasar peyniri

1 tath kasigi kimyon
Tuz

Karabiber

Patateslerin kabuklarini soyup yikadiktan sonra dilimleyip bir tencereye koyalim, 2 su bardadi su ve tuzunu
koyup yumusayincaya kadar haglayip, suyunu stzelim. Haglanmig patatese, tereyagi, sit, kimyon, karabiber ve
tuz ilave edelim. Ezerek plre haline getirelim. Sosisleri kaynar suda 4-5 dakika haglayalim. Suyunu stizelim.
Sosisleri ikiye ayirmadan uzunlamasina ortadan yaralim. Bu oyunlarin i¢ine patates puresi dolduralim. Uzerine
rendelenmis kasar peynirini koyalim. Firin tepsisini hafifce yaglayalim. 200 derece isitilmig firinda peynir
eriyinceye kadar tutalim. Sicak olarak servis yapalim.
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