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KASARLI SOGAN HALKASI

Gigdem Avci

2 adet blyuk boy sogan

Yarim su bardagi un

Yarim su bardagi galeta unu
Sogan sayisina gore kasar dilimi
1 adet yumurta

Tuz

Soganlarin kabuklarini ayiklayip kalin halkalar seklinde dograyalim. Halkalari birbirinin iginden ¢ikartalim. 5 dk
yaglh kagit serili tepside 180 derece 6ldurelim. Bu islem birbirine kolay ge¢mesini sagliyor. Dilerseniz
firnlamadan da yapabilirsiniz. Tavsiyem firmlamaniz, bdylece soganin ¢igligini 6ldtrtyorsunuz. BiyUk halkay!
alalim i¢ kismina kagari orta kismina yine sogan halkasini yerlestirelim. Kasar arasina sikigtirilacak.
Hazirladigimiz halkalar dnce una sonra yumurtaya en son galeta ununa batiralim. Kizgin yagda kizartip ketcap
ve mayonez ile servis edelim.
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