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KASARLI SOGAN CORBASI

6 adet iri sogan

2 adet iri domates

2 adet iri sivri biber

Yarim bardak aycicek yagdi
6 bardak et suyu

2 kasik un

1 bag maydanoz

1 adet limon suyu

Bir miktar kasar

Soganlari ufak ufak dograyin, sararincaya kadar yagda kavurun. Domatesi soyup biberi dogradiktan sonra
beraber sogana ilave edip unu da koyup biraz kavurun. Unun topaklanmamasi igin bir bardak soguk su aglayin.
Et suyunu da ilave edip bir tagim kaynatip maydanozu ve limonu koyun. Tuzunu ekmeyi unutmayin. Istenirse
baharat konulabilir. Bir miktar kasari rendeleyip servis yapabilirsiniz.
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