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KASARLI SIMITCI POGACASI

Yarim paket margarin
1 tath kasidi toz seker
1 paket cabuk maya
1,5 su bardag ilik su
1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un

Ici Igin:

Taze kagar peyniri
Uzeri icin:

3 corba kasigi Uzim pekmezi
1 corba kasigi su

1 su bardagi susam

Once un ve maya karigtirilir. Uzerine ilik su ve seker ilave edilir. Parmak ucuyla kangtirilir. ik su ve yumusak bir
hamur olana kadar un ilave edilir. Uzeri kapatilir, 1 saat bekletilir. Siire sonunda hamurdan yarim portakal kadar
pargalar alinir, 6nce yuvarlanir sonra parmak uglariyla cay tabagi kadar agilir. Ortasina ince dogranmis taze
kasar peyniri konur, rulo yapar gibi katlanir. Once sulu pekmeze sonra susama bulanir. Pogagalar yagl kagit
serilmis tepsiye aralikl dizilir. 190 derece firinda 25-30 dakika pisirilir.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 12.01.2024
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