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KASARLI SIMIT POGACA

2 su bardag st

1.5 su bardagi siviyag
1 su bardagi su

1 yumurta

1 paket yas maya

3 corba kasigi seker

1 tutam tuz

Aldigr kadar un

Igi igin:

Kasar peynir

Uzeri igin:

1 kase kavrulmug susam
1 corba kasig pekmez
1 cay bardagi su

Hamur yogurma kabina malzemeleri alip yumusak bir hamur yoguruyoruz. Hamuru 1 saat mayaliyoruz. Daha
sonra hamurdan yumurta buytkluginde pargalar koparip i¢lerine kagar dilimleri koyup hamurlari kapatiyoruz.
Pogacalarimizi énce pekmezli suya sonrada susama buluyoruz ve firin tepsimize yerlestirip 15 dakika
dinlendirdikten sonra 200 derece firinda tzerleri kizarana kadar pisirip servis yapiyoruz.
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