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KASARLI SAHUR COREGI

1 adet yas ekmek hamuru (firndan)
4 corba kasigi zeytinyagi

1 adet yumurta beyazi

300 gr kagar peyniri

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

Yas ekmek, firindan alindiktan sonra zeytinyadi ve yumurta beyaziyla yogrulur. Strece sarilir ve buzdolabina
konur. Sahurdan 1 saat 6nce buzdolabindan alinir. Kagar peyniri rendelenir. Ceviz kadar pargalar alinir. Parmak
uclariyla cay tabagi kadar agilir. Ortasina kasar konur, podaga gibi kapatilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine
yumurta sarisi strtlir, 190 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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