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KASARLI RULO PILAV

1,5 su bardagi piring

1,5 su bardagi su

300 gr kuzu eti

2 cay bardagi bezelye (haslanmis)
2 ¢ay bardagi haslanmis havug
600 gr Yogurt

2 adet sogan

5 adet domates

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
3 yemek kasigi tereyagi

1/2 demet nane

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kara biber

1 cay kasigi kirmizi pul biber

2 ¢ay bardagi un

2 cay bardagi st

2 adet yumurta

2 yemek kasi§i tereyagi

Tuz

Once krep malzemelerini karistirin ve iyice girpin.

Akici bir hamur elde ettikten sonra teflon tavaya ¢ok az tereyag ilave edip kizdirin. Hazirlanan karsimdan bir
kepce tavaya dokin ve sada sola sallayarak tavaya yayin. Altini ve Ustlini kizartarak 4 adet krep pisirin.

Bu krepleri kare elde edecek sekilde bir araya getirin ve bir kenarda bekletin.

Diger yanda piringleri yikayin ve 1,5 bardak su ilave edip yagsiz olarak pisirin.

Pilav demlenirken tavaya tereyadi koyun ve kugbasi kigtk klglk dogranmis kuzu etlerini kizgin yagla kavurun.
Suyunu ¢ekince tuz ve ince kiyllmis soganlari ilave edin.

Havug ve bezelyeleri ilave edip karigtirin.

Daha sonra pirincleri ilave edip karabiber, pul biber ve kagsar peyniri rendesinin yarisini ekleyerek karigtirin.
kalan kasar rendesini kreplerin Ustline esit olarak serpin.

Gesnili pilavi da Ustlne ekleyin ve rulo sekli verip folyoya sarin.

200 derecede isitiimis firnda 20 dakika pigirin.

Dilimledikten sonra servis tabagina yerlestirin.

Domateslerin Ustlerini kesin ve kenarlari zig-zag sekilde kesip iclerini bogaltin.

Icine yodurt koyup servis yapin.
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