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KASARLI RULO KOFTE

1 kg. az yagh kiyma
1 adet yumurta
Sivri biber

Kimyon

Karabiber

5 dilim ekmek ici

1 adet rendelenmis sogan
1 tath kasidi salca

1 adet domates
Kirmizi biber

Taze sogan

Havuc

Maydanoz koku
Rendelenmis kasar
Tuz

Ekmek icini 5 dakika islatip, sikin ve kiymanin tizerine ufalayin. Havug, sivri biber, domates ve taze sogani ¢ok
ince dograyin. Butin malzemeyi ilave edip, iyice yogurun. Daha sonra yogurdugunuz kiymayi elinizle bastirarak
yayin. (Dikddrtgen olacak bigimde) Bir parmak kalinhigina getirin. Uzerine bol miktarda rendelediginiz kasar
peynirini serpin. Rulo geklinde yavag yavags kivirin. Bu arada geklinin bozulmamasina 6zen gdsterin.
Yagladiginiz firin tepsisi ya da uzun cam tencereye yerlestirin. Onceden isitiiniz firina sdriin. Yaklasik 1 saat
kadar pisirin. Finndan g¢ikardiktan sonra keserek, servis yapin.
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