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KASARLI POGACA

YARIM SU BARDAGI SIVI YAG
120 GRAM MARGARIN

1 ADET YUMURTA

1 KASE KAYMAK

YARIM PAKET YASMAYA

1 YEMEK KASIGI TUZ

1 TATLI KASIGI SEKER
140 GRAM KASAR PEYNIRI
ALABILDIGI KADAR UN

Hamur yogurma kabina, oda isisindaki margarini, kaymagi, tuzu, sekeri, yumurta akini ve siviyagi alalim
kanstiralim. llik su ile akigskan hale getirdigimiz maya ve un ilave edip yoguralim.

Yumusak bir hamur elde edelim, limon blyikliginde pargalar koparalim, ortasini agalim kasar peyniri rendesi
yeteri kadar alip elimizde yuvarlayalim.

Isiya dayanikli firin kabini yaglayalim, hazirladigimiz hamurlari dizelim Gzerine 30 dakika tepside dinlendirip fir¢a
yardimiyla yumurta sarisi strelim.

180 derecelik 1sida pisirelim.
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