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KASAR PEYNIRLI POGACA

2 yumurta

10 gram yas maya

1 corba kasig seker

1 tath kasidi tuz

1 su bardag st

1 ¢corba kasigi tereyad
Aldigi kadar un

Iciigin:

200 gram kasar peyniri
Susam

Derin bir kapta ilik stitd, 1 yumurtayi ve mayayi karistirin. Uzerine eklediginiz sekeri, tereyagi ve unu birlikte
yogurmaya baglayin. Yumusgak, mayali bir hamur hazirlayin. Uzerini kapatin, kabarmasi igin 30 dakika bekleyin.
Daha sonra hamurdan pargalar kopartip ¢ay tabagi buyUkliginde agin. I¢lerine rendelenmis kasar peynirini
yerlestirin ve kapatin. Firin tepsisine dizin, Gzerine yumurta sarisi siriin, susam serpin. 200 derecedeki firinda
20 dakika pismeye birakin. Servis tabagina alip ¢ayin yaninda ikram edin.
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