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KASARLI POGACA

https://www.cumhuriyet.com.tr

2 su bardagi ik st

1 su bardagi sivi yag

2 yemek kasigi toz seker

1 tath kasidi tuz

1 paket instant maya (10 gr)

5-6 su bardagi un

200 gram kasar peyniri (rendelenmis)

ilk olarak bir karigtirma kabina ilik siit, toz seker ve mayayi ekleyip, maya eriyene kadar karigtirin.

Sivi yagi ve tuzu da ekleyip karistirmaya devam edin.

Yavas yavas un ekleyerek yumusak ve ele yapismayan bir hamur elde edene kadar yogurun.

Hamurun Uzerini kapatarak yaklasik 1 saat mayalanmasi i¢in dinlendirin.

Mayalanan hamurdan ceviz biyUkliginde pargalar alip yuvarlayin, ortasini agip igerisine rendelenmis kasar
peyniri koyun ve kapatin.

Yagl kagit serili firin tepsisine dizdiginiz pogacalarin tGizerine yumurta sarisi sriin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda, Uzeri kizarana kadar yaklasik 20-25 dakika pisirin.
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