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KASARLI PIRING KOFTESI

https://www.muratbey.com.tr

1.5 su bardagdi (rendelenmig) Muratbey taze kagar peyniri
2 adet yumurta

1 su bardag piring

1 kahve fincani maden suyu

2 su bardagi su

3 dolu yemek kasigi galeta unu
1/4 demet dereotu

Tuz

Karabiber

Kizartmak igin:

Siviyag

Kofteleri bulamak igin:

1 kase galeta unu

Piringleri bol suda yikayip stziin. Suiziilen piringleri pilav tenceresine alarak, tizerine 2 bardak kaynamis su
ekleyin. 1 cay kasidi tuz ekleyip, suyunu gekene kadar pigirin. Ardindan demlenip sogumaya birakin. Soguyan
piringleri derin bir kaba alin. Uzerine yumurta, galeta unu, maden suyu, Muratbey taze kasar peynirini koyup
karistinin. Baharatlarini ve kiyilmig dereotunu da ilave ederek karistirin. Kizartma tavasina ya da tenceresine
siviyag koyup kizdirin. Bu arada hazirlanan malzemeden bir dolu kasik alip elinizle kéfteye seklini verin ve galeta
ununa bulayin. Kizgin yagda her iki ytzini de kizartin. Kizarttiginiz kofteleri kagit haviu koydugunuz tabaga alin.
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